ARBOLITO DE RAPIDITAS

Ingredientes

1 paqguete de Rapiditas Clasicas Bimbo

1 taza de pollo desmenuzado

1 cebolla

3 pimentones de colores

1 ramita de perejil

1 cucharadita de tomillo

1/2 taza de salsa napolitana

1/? toza de agua

2 cucharadas de harina
e o 3 cucharadas de aceite oliva

Rapiditas Clasicas Bimbo 1 taza de albahaca

Preparacién

Paso 1:
Corta la cebolla y los pimentones en julianas, cocinalos en un sartén por siete minutos y agrega el pollo, el tomillo
y la salsa napolitana.

Paso 2:

Corta las rapiditas a la mitad, mezcla el agua con harina y pincela esta mezcla en la rapidita formando un cono,
rellena el cono con el salteado dejando una pequena pestana, unta la mezcla de harina en esta pestana y une
los bordes cerrando muy bien el cono.

Paso 3:
Hornea por diez minutos a 180" C y reserva.

Paso 4:
Procesa la albachaca con el perejil, el aceite y un poco de sal, pincela esta preparacion sobre los bocados
horneados y clava un palillo por cada uno.

Siguenos en nuestras redes sociales y continda
disfrutando nuestras deliciosas recetas.
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